
LA  CARTELA  CARTE
POUR COMMENCER

PANNA COTTA AU CHÈVRE FRAIS                                                            7.00€
Légumes croquants à l’Huile d’Olive de l’Huilerie Richard
SALADE DE TOMATE & BURRATA                                                           10.00€
Pesto maison & Parmesan
CHIFFONADE DE JAMBON CRU                                                               12.00€
de la Maison des Limouches

LES PLATS

GAUFRE SALÉE À L’ITALIENNE                                                               15.00€
Courgette rôtie, Burrata, Pesto, Tomate séchée
GRATIN DE RAVIOLES                                                                              16.00€
Picodon & Courgette
PAVÉ DE SAUMON EN CROUTE SAFRANÉE                                             16.00€
Riz 3 couleurs aux Légumes, sauce façon Rouille Sétoise
SUPRÊME DE POULET FERMIER                                                              16.00€
Gratin Dauphinois & sauce au Crémant de Die
NOTRE SALADE CESAR                                                                            17.00€
Salade, Poulet pané aux corn flakes, Oeuf parfait, Sauce façon césar, 
Parmesan, Chips de Lard, Crudités
NOTRE BURGER                                                                                        17.00€
Pulled Pork, Sauce maison aux Herbes, Bacon, Tomate, Salade
Crique artisanale & Salade
TARTARE DE BOEUF à L’ITALIENNE                                                       20.00€
Crique artisanale & Salade

POUR TERMINER

PICODON DRÔMOIS                                                                                   5.00€
Huile d’Olive de l’Huilerie Richard & Noix
GLACES ARTISANALES GEMELLI
Découvrez les parfums du moment à l’ardoise
LES DESSERTS DE NOTRE PATISSIERE
Découvrez l’ardoise des Desserts du moment
CAFÉ GOURMAND                                                                                     10.00€

Toutes nos viandes sont ORIGINE FRANCE
La carte des Allergènes est disponible auprès de notre équipe de service
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HORAIRES D’OUVERTURE

AVRIL - MAI : Mercredi, Samedi et Dimanche 11h - 17h
JUIN : Du Mercredi au Dimanche 11h - 17h
JUILLET - AOUT : Du Mardi au Dimanche 11h - 18h
SEPTEMBRE : Du Mercredi au Dimanche 11h - 17h
OCTOBRE - NOVEMBRE: Mercredi, Samedi et Dimanche 11h - 17h
VACANCES SCOLAIRES: Du Mercredi au Samedi 11h -17h

La Note Gourmande c’est l’histoire de passionnés de la restauration qui vous
font partager leur aventure culinaire. En partenariat avec les meilleurs
producteurs & artisans de la région nous vous proposons une cuisine fraîche et
de saison aux travers d’assiettes gourmandes et plats en bocaux préparés avec
amour dans notre cuisine de production à Allex.

N’attendez plus, découvrez notre carte...

L’Auberge des Dauphins, au cœur de la forêt de Saoû 
est un musée unique ouvert sur la nature. 

C'est la porte d’entrée privilégiée pour découvrir la forêt de
Saoû, classée Espace Naturel Sensible (ENS) du

Département. Par le biais de ses expositions permanentes
"Secrets de forêt" et temporaires, sa programmation riche

d’événements et d’activités, elle permet à chacun d’explorer
de façon ludique les richesses naturelles de la Drôme.


