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COCKTAIL
Gourmand

17,10 € HT / PERS.
QOTE SALE

e Notre terrine des fétes

Moelleux au Potiron, Chantilly 2 'Huile de Noisette
Mini Burger au Chapon

Mini Croque Comté & Champignons

Mini Choux Wasabi & Oeuf de Truite

Rillette de Saumon au Citron vert

QOTE SUGRE

e Assortiment de 2 Mignardises
(2 pieces par personne)

Ou
e Nos Bliches de Noel ao
e Chocolat-Marron S 7

e Citron Meringué
» Tonka exotique
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COCKTAIL
=XJUIS
21,60€ HT / PERS.

e Notre terrine des fétes

* Moelleux au Potiron, Chantilly a 'Huile de Noisette
e Mini Burger au Chapon

* Mini Croque Comté & Champignons

e Mini Choux Wasabi & Oeuf de Truite

* Rillette de Saumon au Citron vert

e Creme de Brie a l'Huile de Truffe, Crumble au Pavot
 Panna Cotta au Foie Gras & Confit d’Oignons

QOTE SUGRE

o Assortiment de 2 Mignardises
(2 pieces par personne)

Ou i
 Nos Biliches de Noel J

e Chocolat-Marron
e Citron Meringue

c
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» Tonka exotique G/ XJ()
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COCKTAIL
~legant

28,80€ HT / PERS.
QOTE SALE

e Mini Croffle au Saint Marcelin & Jambon aux Herbes
e Moelleux au Potiron, Chantilly 2 'Huile de Noisette

e Mini Burger au Chapon

* Mini Burger Foie gras & Oignons

e Mini Choux Wasabi & Oeuf de Truite

e Mini Croque Comte & Champignons

e Tartare de Saumon Gravlax

e Créme de Brie a 'Huile de Truffe, Crumble au Pavot
e Crevettes laquees au Sesame

e Capuccino aux Cepes

COTE SUCRE

* Assortiment de 2 Mignardises ‘.
(2 pieces par personne) v
Ou J
* Nos Biliches de Noel o° 2

e Chocolat=Marron
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e Citron Meringué G/
A\,

e Tonka exotique
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MENU
Gourmand

18,90€ HT / PERS.
ENTREE

Veloute de Potimarron
& Crumble a la Chataigne

PLAT

Carbonade de Noél
& Gratin Dauphinois

DESSERT
Nos Blches de Noel

e Chocolat-Marron ’
« Citron Meringué vy
» Tonka exotique J
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MENU
=XUIS
24,30€ HT / PERS.

Velouté de Potimarron
& Crumble a la Chataigne
ou

Terrine des Fétes, Chutney d’Oignons

PLAT

Supreme de Chapon, Sauce Supreme
Gratin Dauphinois a ’Huile de Truffe
ou

Dos de Poisson sauce Nantua

Risotto Crémeux aux Légumes

Nos Biches de Noel -
e Chocolat-Marron v
e Citron Meringué J c
e Tonka exotique o 2
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MENU
~legant

28,80€ HT / PERS.
ENTREE

Panna Cotta au Foie Gras

& Confit d’Oignons

ou

Tartare de Crevettes roties & Potimarron
Vinaigrette aux Agrumes

PLAT

Supreme de Chapon, Sauce aux Cepes
Gratin Dauphinois & Butternut

ou

Pave de Saumon en CroQte Safranee
Risotto Crémeux aux Legumes

DESSERT »

Nos Biches de Noel J

c
 Chocolat-Marron g ¢
e Citron Meringué

o
 Tonka exotique @ &J(D
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LES OPTIONS
Forfait Vin

Marius IGP - M. CHAPOUTIER
Rouge & Blanc, 2 verres par personne
4€ HT / pers.

Cotes du Rhone - M. CHAPOUTIER
Rouge & Blanc, 2 verres par personne
5,20€ HT / pers.

Forfail Aperilif
Verre de Vin, Clairette de Die, Jus de Fruits artisanaux

1 verre par personhe
3,20€ HT / pers.

Forfail Fromage

Assortiment de 3 Fromages secs ,
Servis sur Plateau > v
3,60€ TTC / pers. o
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