
À LA NOTE GOURMANDE, PAS D’ASSIETTE DRESSÉE,
MAIS DE SAVOUREUX BOCAUX COMPOSÉS.

Nos Bocaux sont préparés avec soin par notre équipe de cuisiniers à Allex.
Nos chefs ont fait de la contrainte du bocal une force et redoublent de
créativité pour vous proposer des étages de textures
et de saveurs, qui vous permettront de redécouvrir les grands classiques
de la cuisine française, des recettes du monde, ou de vous aventurer sur
des créations signatures. Un seul mot d’ordre : mettre le bon en bocal.

Animés par une volonté de s’inscrire dans une démarche écologique et de
limiter les déchets, nos bocaux se veulent être une alternative durable à
l’emballage jetable. La consigne est à nouveau tendance ! Déguster nos
repas en pleine nature ne produira aucun déchet, et
nous pourrons continuer de nous régaler ensemble en Drôme et ailleurs.

Des repas qui se dégustent : tout de suite au restaurant, sur le pouce au
travail, ou plus tard tranquillement installé chez vous.

DÉCOUVREZ NOS BOCAUX CUISINÉS.



LES BOCAUX À LA CARTE

ENTRÉE 5.00 €

Flan de Champignons
Compotée d’oignons façon Meurette

PLAT 14.00 €

Pavé de saumon à la sauce Yakitori,
Wok de nouilles aux légumes

Rôti de Bœuf Limousine de la Boucherie du Petit Primeur,
Notre gratin dauphinois, sauce à l’huile de noisette

Gratiné de Ravioles
Au bleu du Vercors & courgettes de la ferme MARTIN

DESSERT 5.00 €

Notre version du Flan Pâtissier,
Compotée de figues, Croustillant façon Feuilletage

Chaque bocal et son couvercle sont consignés 1.50 €



SUR LE POUCE

LE BURGER AU POULET 12.00 €
A emporter 10.00 €

Buns 100% Drômois, effiloché de poulet, cheddar, sauce Barbecue, oignons,
tomate, salade

LA SALADE DE PICODON TOASTÉ 12.00 €
A emporter 10.00 €

Salade, crudités, noix, toast de Picodon au miel

LA BRIOCHE FEUILLETÉE AU SAUMON 12.00 €
A emporter 10.00 €

Brioche feuilletée de Mathéo Chastel, saumon en gravlax, crème d’avocat,
tomate, salade

MESCLUN OU CRIQUE EN GARNITURE  + 3.00 €


