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A LA NOTE GOURMANDE, PAS D’ASSIETTE DRESSEE,
MAIS DE SAVOUREUX BOCAUX COMPOSES.

Nos Bocaux sont préparés avec soin par notre equipe de cuisiniers a Allex.
Nos chefs ont fait de la contrainte du bocal une force et redoublent de
creativite pour vous proposer des etages de textures

et de saveurs, qui vous permettront de redecouvrir les grands classiques
de la cuisine francaise, des recettes du monde, ou de vous aventurer sur
des creations signatures. Un seul mot d’ordre : mettre le bon en bocal.

Animeés par une volonté de s’inscrire dans une démarche écologique et de
limiter les déchets, nos bocaux se veulent étre une alternative durable a
lemballage jetable. La consigne est a nouveau tendance ! Déguster nos
repas en pleine nature ne produira aucun déchet, et

nous pourrons continuer de nous regaler ensemble en Drome et ailleurs.

Des repas qui se degustent : tout de suite au restaurant, sur le pouce au
travail, ou plus tard tranquillement installe chez vous.

DECOUVREZ NOS BOCAUX CUISINES.
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Jean-Luc Mathieu Rémy
le boucher le boulanger le maraicher
Crest Crest Crest
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Gemelli La Manivelle Patrick Font
les glaces les bieres Les jus artisanaux
Malataverne Die Saint-Romain-en-Jarez
nous contacter notre restaurant a Crest notre restaurant a Saou
contact@lanotegourmande.fr Le Comptoir a Bocaux LAuberge des Dauphins
www.lanotegourmande fr 25 rue Aristide Dumont Forét de Saol
+33 (0)4 75 70 98 99 26400, Crest 26400 Saod
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LES BOCAUX A LA CARTE

ENTREE 5.00 €

Flan de Champignons
Compotée d’oignons fagon Meurette

PLAT 14.00 €

Pavé de Saumon laqué a la sauce Yakitori,
Wok de Nouilles aux Legumes

Roti de Boeuf Limousine de la Boucherie du Petit Primeur,
Notre Gratin Dauphinois & sauce a 'huile de Noisette

Gratiné de Ravioles
Au Bleu du Vercors & Courgettes de la ferme MARTIN

DESSERT 5.00 €

Notre version du Flan Patissier,
Compotée de figues, Croustillant facon Feuilletage

Chaque bocal et son couvercle sont consignes 1.50 €
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SUR LE POUCE

LE BURGER AU POULET 12,00 €

Buns 100% Dromois, effiloché de Poulet, Cheddar, sauce Barbecue,
Oignons, Tomate, Salade

LA SALADE DE PICODON TOASTE 12,00 €

Salade, Crudités, Noix, toast de Picodon au miel

LA BRIOCHE FEUILLETEE AU SAUMON 12,00 €

Brioche feuilletée de Mathéo Chastel, Saumon Gravlax, creme d’Avocats,
Tomate, Salade

FORMULE AVEC FRITES MAISON
14.00 €
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