
NOS FORMULES
DES FÊTES

                        POUR LES PROS

04 75 70 98 99           contact@lanotegourmande.fr



LE MENU  
32,00 € TTC / PERSONNE 
29,10 € HT / PERSONNE

L’ENTRÉE

Crémeux de Foie Gras, 
Chutney Poire Balsamique & Éclats de Noisette 

LES PLATS

Suprème de Chapon, 
Sauce ivoire au Crémant de Die 
Écrasé de Pomme de Terre à l’Huile de Truffe

OU

Sauce Homardine
Gratin de Cardon & Butternut aux Marrons

LE DESSERT
(Disponible en format bûche)

Verrine Banane - Chocolat Gianduja
Croustillant feuillantine & Biscuit Chocolat

Servis dans nos jolis bocaux en verre
(1,50 € de consigne par bocal)



LE COCKTAIL DINATOIRE 
27,00 € TTC/ PERSONNE 
24,55 € HT / PERSONNE

Mini Wrap de Saumon Gravlax
Condiment à l’Aneth

Mini Burger au Chapon, 
Mayonnaise à l’Ail noir de la Maison Boutarin

Mini Gaufre salée au Foie Gras
Chutney Poire Balsamique

Saint-Jacques
En Tartare ou Flambées au Cognac*
*Uniquement sur présence de l’équipe

Mini Croissant
Comté & Huile de Truffe

Capuccino de Butternut
Mousse aux Marrons

*************

Bûche Banane - Chocolat Gianduja 
Croustillant feuillantine & Biscuit Chocolat

Présence possible de notre équipe 
de service (20€ / heure / personne)



NOS SERVICES

FRAIS DE DÉPLACEMENT
1 € TTC / Km 
0,83 € HT / Km

PRIVATISATION 
DE NOTRE ÉTABLISSEMENT
CAPACITÉ DE 30 À 60 PERSONNES
25 Rue Aristide Dumont, 26400 CREST
200 € TTC / SOIRÉE - 166,67 € HT / SOIRÉE

(AU DELÀ  : 100 € / HEURE SUPPLÉMENTAIRE)

FORFAIT BOISSONS
Pour accompagner votre repas :
Contactez-nous afin d’établir le forfait boisson 
idéal pour votre réception.

DE 18H À MINUIT


