WOK EVEN
O«?\ 544@
T

©

£ La Note
Gourmande

2017

NOS OFERES
o des letes

794, *
P g®

M 04.75.70.98.99
2l e

CONTACT@LANOTEGOURMANDE.I'R




N

COCKTAILS
Dinatotire

N




COCKTAIIL
Gourmand

16,00C / pers.

COTE SALE
e Notre Terrine des Fétes

e Moelleux au Potiron, mousse a la Fourme d’Ambert ¢%

e Mini Burger au Chapon *
e Mini Cookie Comté & Noix K
e Mini Choux Wasabi & Euf de truite x 00/

e Rillette de Saumon au Citron Vert %6 %
K<

COTE SUCRE \\\ )
e Assortiment de Mignardises &\ &'&
(2 piéces par personne) / )

ou ?*%‘

e Nos Biiches de Noél: y %
o Choco Noisette § %

o Exotique ﬂ \< %g
o Marron Myi’tille 0/ :?;DEE% ’



COCKTAIL .
LXquis

20,00€ / pers.

COTE SALE

e Notre Terrine des Fétes

e Moelleux au Potiron, mousse a la Fourme d’Ambert

e Panna Cotta au Brie, Crumble a I’Huile de Truffe %%
ﬂc

e Mini Burger au Chapon »&

e Mini Cookie Comté & Noix e/

*/ (

e Mini Wrap au Saumon mariné %i%@
e Mini Choux confit d’Oignons et Foie Gras \\ t N
ORI

-

e Assortiment de Mignardises /
(2 piéces par personne) < 4@/ ‘
»*

+

ou
e Nos Biiches de Noél: y %
© Choco Caramel Cacahucéte X %

o Exotique \< §§ -
o Marron Myrtille 0%%552% ’

e Mini Choux Wasabi & Euf de truite

COTE SUCRE
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COCKTAIL

Llegant

27,00€ / pers.

OTE SALE

Mini Croissant Saint Marcelin - Noisette

Mocelleux au Potiron, mousse a la Fourme d’Ambert

Panna Cotta au Brie, Crumble a I’Huile de Truffe

Mini Burger au Chapon

Mini Cookie Comté & Noix

Mini Choux Wasabi & Euf de truite
Mini Wrap au Saumon mariné
Mini Burger Foie Gras & Oignons
Magret fumé & Sablé au Pavot
Capuccino Panais Chataigne

OTE SUCRE

Assortiment de Mignardises
(2 piéces par personne)

ou

Nos Biiches de Noél:

© Choco Caramel Cacahuéte
o Exotique
o Marron Myrtille
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MENU
Gourmand

19,00¢€ / pers.

ENTREE
Velouté de Potimarron

et Crumble a la Chataigne

PLAT %%

ﬂc
Civet de Cerf »%\
Gratin Dauphinois e/
«
DESSERT +00/
Nos Biiches de Noél: %Q %
Choco Caramel Cacahuete \\ &

Exotique A\ R
Marron Myrtille &\



MENU |
LXquis

25,00€ / pers.

ENTREE
Velouté de Potimarron

et Crumble a la Chataigne

oU ﬁ%

Terrine des Fétes, Chutney a la Poire %;
PLAT e/ 0
Ballotine de Chapon, sauce Supréme * 0/
Gratin Dauphinois a I’Huile de Truffe % ¥ %\(
o IR

Dos de Poisson sauce Nantua, \\

Risotto de Petit Epeautre &\ &'&
DESSERT

Nos Biiches de Noél: % y %

Choco Caramel Cacahuete X »%

Exotique
Marron Myrtille 0%%55% % %e ’



MENU

Llegant

32,00€ / pers.

ENTREE

Panna Cotta au Foie Gras et confit d’Oignons

oU
Tartare de Crevettes roties & Potimarron, %%
Vinaigrette aux Agrumes »"%\

PLAT V= 0

Supréme de Chapon aux Ceépes, Ecrasé de * 0/
Pomme de Terre & Butternut % + %\(
ouU e
K<

Pavé de Saumon en croiite safrannée \\\ .
Risotto de Petit Epeautre &\
et fondue de Poireaux é @@é :
DESSERT T gt
Nos Biiches de Noél: y %
Choco Caramel Cacahuete X »%
Exotique *
Marron Myrtille 0%%%\%



LES OPTIONS

Forfait Vin

MARIUS IGP - M. CHAPOUTIER
Rouge et Blanc, 2 verres par personne
4,00€ / pers.

Cotes du Rhone - M. CHAPOUTIER
Rouge et Blanc, 2 verres par personne
6,50€ / pers.

Lorfait Aperitif

Verre de Vin, Clairette de Die, Jus de Fruits artisanaux
1 verre par personne
3,00€ / pers.

A :

=% Torfait I'romage
%%%&J%%% Assortiment de 3 fromages secs
\ & A ’assiette ou sur Plateau
N

&%@% 4,00€ / pers.
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